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POTATIS OCH PURJOSOPPA 
FRÅN TIERPS NATURSKOLA 
 

NI BEHÖVER FÖR 10 PORTIONER: 
15 medelstora potatisar 
1 purjolök 
3 buljongtärningar 
1,5 liter vatten 
5 dl grädde 
200 g riven västerbottenost 
4 ägg 
persilja 
salt och peppar 
 

Skala potatisen och tärna i bitar. 
Skölj och strimla hela purjolöken. 
Koka upp vattnet med buljongtärningarna. 
Låt potatisen koka i 10 min. 
Lägg i purjolöken och låt koka tills allt är mjukt. 
Häll i grädden. 
Gör en redning på äggen och västerbottensosten genom att röra ihop 
detta till en gegga och häll i soppan.  
Rör om, låt koka upp. Klipp på persiljan. 
Servera med bröd. 
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